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MITTAGSKARTE

Iu jedem Meni servieren wir [hnen wahlweise eine Togessuppe oder einen kleinen gemischten Salat

VEGANE+VEGETARISCHE SPELIRLITATEN

MO1 Dal Maharani ® indisches Nationalgericht, mit Linsen, mit Butter zubereitet — 740 €
national dish of India, lentils prepared with butter

M02 Chana Masala ® Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer — Vesan 8,40 %
chickpeas in curry with fresh tomatoes and ginger

M03 Vegetable Jalfreezi gemischtes Gemiise, pikant gewiirzt — mixed vegetables, spicy oo 840€

M04 Palak Paneer ¢ kriftiger Spinat mit hausgemachtem Kise — tasty spinach with homemade cheese 8,40 £

M05 Paneer Tikka Masala ' hausgemachter Kase aus Holzkohle-Lehmofen, MosolasoBe — homemade cheese, 8,40 £
grilled in charcoal-oven, maslo-souce

M06 Bhindi Masala frisches indisches Okra-Gemise, kriftige Sofle — fresh indian okra, spicy tasty souce Vegan 8,404

M07 Baingan Mattar Bharta h- frische Auberginen, pUriert, Erbsen, Zwiebeln, Tomaten, krdiftig gewdrzt - oan 840%
mashed eggplants, peas, onions, tomatoes, spicy

M08 Karahi Paneer ¢ fiisch gebratener hausgemachter Kase in Curry-Sofe, in der Pfanne serviert — 8,40 £
grilled homemade cheese in curry sauce, served in a pon

HAHNCHEN-SPEZIALITATEN

M09 Punjabi Chicken Curry ® zarfes Hafnerfleisch in nordindischer CurrysoBe, scharf — 9,40 £
tender chicken. north-indian curry sauce, hot

M10 Chicken Masala ' gegrilltes Hohnerfleisch mit Masola-SoBle — grlled chicken in masala souce 9,40 €

MI1 Murgh Achari ¢ zartes Hahnerfleisch mit nikontem eingelegtem Gemise, scharf — 940 £
tender chicken, spicy vegetables, hot

M12 Mango Chicken ® zartes Hihnerfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-SoBle — 9,40 £
tender chicken in fresh mango-saffron-cashwenut-sauce

M13 Butter Chicken ®' Hhnerfleisch in Butter-Tomaten-SoBe, nordindische Spezialitdt — 940 €
chicken in butter-tomato-souce, in north indian tradition

LAMM-SPEZIALITATEN

M14 Mutton Do Pyaza gebrotenes Lommfleisch, Tomaten, Zwiebelstiicke und Joghurt — 990 €

fried lamb in currysauce with fomatoes, onionpieces ond yogurt

M15 Sag Ghosht ¢ zartes Lommfleisch mit Spinat, nach berihmter nordindischer Art —
tender lamb with spinach in the north indian tradition

M16 Mution Vindaloo ' zortes Lommfleisch mit Spezialgewirzen aus Goo, sehr scharf 990 £
tender lamb with special spices from Goa, very hot

RIND-SPEZIRLITATEN

M17 Beef Sabzi Rindfleischstiicke in trischem Gemiise und krdftiger SoBe —
tender beef pieces in fresh vegetables, spicy sauce

M18 Beef Mango ® zortes Rindfleisch in fischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sofe - 990 £

tender beef in mango-saffron-cashew-souce ,
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Zu jedem Meni servieren wir lhnen wahlweise eine Tagessuppe oder einen kleinen gemischten Salot

ENTEN-SPEZIALITATEN

MI19 Ente Man%o ® knuspriges Entenbrustfilet mit frischer Mango in Mango-Safran-Cashewnuss-SoBe —
crispy duck breast filet with fresh mango in o mango-saffron-cashewnut-sauce

M20 Karahi Battak knuspriges Entenbrustfilet in Curry-SoBe, in der Pfanne serviert —
crispy duck breast filet in curry souce, served in a pan

M21 Ente Khata Mitha ' knusprige Entenbrust mit SiiB-Sauer-TomarindensoBe —
crispy duck breast filet with sweetsour, tamarind souce

M22 Ente Taj Mahal ¢ knuspriges Entenbrustfilet mit Pfifferlingen in Mosolosouce —
crispy duck breast filet with chonterelles in Masala sauce

FISCH-SPEZIALITATEN

M23 Fisch Masala "' Seelachsfilet nach ostindischer Art zubereitet — coalfish filet in the Eost Indian tradifion
M24 Fisch Chili " Seelachsfilet in ChilisoBe, scharf — coalfish-filets in chili sauce, hot

M25 Fisch Mango ® Seelachs in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-SoBe —
coalfish filet with fresh mango in a mango-saffron-cashew-souce

THALI-SPEZIALITATEN

M26 Vegetable Thali etwas von allen Tandoori-Kastlichkeiten — mixed dish of ll Tandoori-speciolities

M27 Taj Mahal Thali ** pikantes Gemilse, Chicken Masalo, mild mit Raita ond Salot —
spicy vegetable, chicken masalo, raita, salod

M28 Taj Mahal Fish Thali " Shrimps- und Seelachs-Delikatessen, eine Speialtat des Chefkochs —
shrimps and coalfish, speciality from our chef

TANDOORI-SPEZIALITATEN

M29 Chicken Tikka @ zort marinierte Hohnerfletsticke, gegrillt — tender morinatad filet of chicken, grilled

M30 Haryali Malai Kebab ¢' Hohnerflisch in Joghurt mit Spinot, Minze und Koriander moriniert —
chickenfilet, yogurt, spinach, mint and coriander

M31 Mixed Grill Platte % etwas von allen Tandoori-Kdstlichkeiten — mixed dish of oll Tandoori specialities

M32 Jheenga Tandoori ® Riesengomelen in Joghurt und Gewrzen eingelegt und knusprig gegrillt —
king prawns, marinated in yogurt and spices, crispy grilled

BEILAGEN

M33 Nan ' ovales Brot aus Hefeteig — oval raised bread
M34 Lachsan Kulcha ®'¢ Hefeteigbrot gefallt mit Knoblauch — raised bread filled with garlic

M35 Butter Nan ©'¢ Hefeteigbrot gefillt mit Butter — oval raised bread with butter

M36 Paneer Kulcha ¢ Hefeteigbrot gefallt mit housgemachtem Kse — oval raised bread with homemade cheese 3,90 £
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